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0 De OLIVeR
RESTAURANTE

W O de Oliver najwiekszg wartos$cig jest nasz zespot.
Dzieki zaangazowaniu, profesjonalizmnowi i zawsze z
uSmiechem sprawiamy, ze kazda wizyta bedzie
wyjgtkowym przezyciem. Nasz personel jest
przygotowany, aby Ci pomoc i zapewnic, ze kazdy
szczegot przekroczy Twoje oczekiwania, oferujgc Ci
Scistg i spersonalizowang obstuge.

Wspotpracujemy z najlepszymi Swiezymi warzywami
z Vega Baja oraz rybamii owocami morza z
targowisk Santa Pola, Altea i Dénia. Staramy sie
selekcjonowac produkty na kilometr 0, gwarantujgc
SwiezoS¢ i maksymalng jako$¢ kazdego dania.




PRZYSTAWKI

@ KROKIETY Z SEPIA DONA
@ KROKIETY Z SZYNKA IBERYISKA
® PRZEGRZEBKI W SOSIE WEASNYM

® SALATKA JARZYNOWA LUB SALATKA
OLIVER
® MARINERA (Satatka jarzynowa z anchois z Zatoki Biskajskiej)

® ANCHOIS KANTABRYJSKI Z MASLEM
OWCZYM

® TUNCZYK BLEKITNOPLETWY W TEMPURZE _/
Z ALMADRABY

® SMAZONA OSMIORNICA SKALNA Z SOSEM
KIMICHI I DYNIA

® SZYNKA 100% IBERICO DE BELLOTA

® PLASTRY BAKLAZANA Z

® PIECZONA OSMIORNICA (Waga macki ok. 200-250 g)
® GOTOWANE KREWETKI Z ZATOKI

(Minimalna porcja krewetek 200 g)

® MALE KALMARY Z ZATOKI PRZYRZADZONE NA 2 SPOSOBY
o PANIEROWANE MALE KALMARY Z ZATOKI

® GESIE JAJKO SADZONE Z FRYTKAMI
| SOSEM GRZYBOWO-TRUFLOWYM (W zaleznosci od sezonu)

® ROZBITE JAJKA SADZONE Z SZYNKA

IBERYJSKA, FRYTKAMI | MEODYM CZOSNKIEM......

A DALEJ]

® KARCZOCHY KANDYZOWANE

o CZERWONE KREWETKI W SOSIE
CZOSNKOWYM Z CHRUPIACYMI ZIEMNIAKAMI
| JAJKAMI Z WOLNEGO WYBIEGU

e PULPECIKI Z ZABNICY

e DUZE KREWETKI Z HUELVY
Z ZIEMNIAKAMI | JAJKIEM LUB W SOLI

® PRAWDZIWKI Z JAJKIEM PRZYRZADZONE
e PRZEGRZEBKI Z SOSEM SMARDZOWYM
e MINI HAMBURGERY Z TUNCZYKA



SALATKI

® SALATKA Z POMIDOROW RAF

Z SUSZONA SOLONA RYBA, PIECZONA PAPRYKA | CEBULKA

® SALATKA Z POMIDOROW RAF

Z TUNCZYKIEM, PIECZONA PAPRYKA | CEBULKA

® MIESZANKA SALAT Z SOSEM

ZMANGO, KOZIM SEREM Z BAKALIAMI

® SALATKA Z BURRATA

POMIDORAMI | CZERWONYM PESTO

® SALATKA Z KANDYZOWANYCH

POMIDOROW | JESIOTRA

KANAPKI

® Z POLEDWICA WOLOWA | TRUFLA

® Z POLEDWICA WOLOWA | FOIE GRAS

@ CHRUPIACA KANAPKA KATALONSKA

@ DANIE Z WIEPRZOWYCH NOZEK | GLOWIZNY
® Z KALMAREM | MAJONEZEM LIMONKOWYM

® KANAPKA Z CHLEBA TOSTOWEGO Z SZYNKA
® KANAPKA Z MIESEM WOLOWYM

*ZAPYTAJ O NASZA WSKAZOWKE DNIA

WEASNY CHLEB Z WEASNA OLIWA Z OLIWEK Z OLIWEK Z OLIWEK
WYPIEKANY CODZIENNIE
(Powiedz kelnerowi, jesli nie chcesz chleba)



DANIA Z RYZU (PAELLA) | INNE

*DLA MINIMUM 2 OSOB. *MAKSYMALNIE 2 RODZAJE DANIA Z RYZU NA KAZDE 8 OSOB.

Wszystkie nasze dania z ryzu /paella przygotowywane sa na bazie wywaru z ryb
ztowionych na naszym wybrzezu i z nailepszym ryzem typu Pego z Alicante
*Cena za osobe*

DANIA Z RYZU TYPU PAELLA

® PAELLAZ 2ABNICA | GRANIKIEM
e PAELLAZWARZYWAMI | SEPIA
® PAELLA Z ZIEMNIAKAMI, CEBULA | DORSZEM

® "CZARNY RYZ” SEPIA (| JRJ ATRAMENTEM,) |
CZERWONYMI KREWETKAMI

e PAELLA ZWOWCAMI MORZA
e PAELLA Z MIESEM WIPROZOWYM | WARZYWAMI

e PAELLA ZBYCZYM OGONEM

® RYZ Z KARABINCZYKIEM | TUNCZYKIEM
BLEKITNOPLETWYM Z ALMADRABY

DANIA Z RYZU TYPU MELOSOS
(o konsystenciji gesten zupy)

e ZHOMAREM

® Z WARSYWAMI ZABNICA |
KALAMARAMI

® Z MIESEM WIPERXOWYM | GRZYBAMI
e Z KRABAMI

F/DEUA (paella z drobnego makaronu)

e FIDEUA Z SEPIA | CZERWONYMI KREWETKAM|
e FIDEUA Z SEPIA | JEJ ATRAMENTEM

e FIDEUA BARDZO DROBNEGO MAKARONU Z
KRABAMI

INNE DANIA

@ CALDERO(zupa rybna z ryzem) NA ZAMOWIENIE

® GAZPACHO Z GEANIKA | CZERWONYCH
KREWEREK



DANIA MIESNE

e POLEDWICA WOLOWA
e POLEDWICA WOLOWA | FOIE GRAS
e ZOLADKI JAGNIECE

® MIESO WIEPRZOWE Z MLODYM
CZOSNKIEM | SUSZONYMI POMIDORAMI

® ANTRYKOT DOJRZEWAIACY Z
WOLOWINY FRYZYJSKIEJ PREMIUM

® ANTRYKOT ANGUS

DANIA RYBNE

*Nasce owoce morza i lokalne ryby kupujemy codziennie na targach
rybynch w Santa Pola i Denia.

® DORSZ ZAPIEKANY Z MAJONEZEM
CZOSNKOWYM | MIODEM

® PASTUGA SAN PEDRO SMAZONA

Z SUSZONYMI PAPRYKAMI, MEODYM CZOSNKIEM | ORZESZKAMI PINIOWYMI

® LABRAKS

® TURBOT PIEC Z STROGONOWEM Z
GRZYBOW LESNYCH

® DORSZ W SOSIE PIL PIL (czosnkowym)
e KULBIN




DANIA Z TUNCZYKA

Dzikie zwierze Almadraba
*Barbate, Cadiz

® SZASZEYK Z TUNCZYKA

® GRZANKA Z TUNCZYKIEM | TRUFLA

® TATAR Z POLEDWICY Z TUNCZYKA

e TUNCZYK GRILLOWANY

e JAJECZNICA Z TUNCZYKIEM, | TRUFLA
® SASHIMIZ TUNCZYKA

® TATAKI Z POLEDWICY Z TUNCZYKA

e TUNCZYK Z CEBULA

® TUNCZYK Z SOSEM POMIDOROWYM Z
JAJKIEM

e TUNCZYK W SOLI LUB Z piec

® POLEDWICAZTU NCZYKA BLEKITNOPLETWEGO
Z KREMEM DYNIOWYM, JAPONSKA
GLAZUROWANA BRZOSKWINIA | PIECZONYM
CZOSNKIEM

e TATAR Z TUNCZYKA Z MIODEM

TRUFLOWYM | KAWIOREM

Mamy nadzieje, ze Twoje doswiadczenie bedzie tak wyjatkowe, jak sobie
wyobrazalismy. Kazde danie przygotujemy starannie, starajac sie
zaskakiwac kazdym kesem. Zyczymy niezapomnianego positku.
Dziekujemy, ze podzielites sie z nami ta chwila!
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ZESTAW OBIADOWY /
W PORZE OBIADOWE.J
DLA MINIMUM 2 OSOB/MASKYMALNIE 2 DANIA Z
RYZU NA KAZDE 8 OSOB <
*KONIECZNE JEST ZAMOWIENIE CALEGO STOLU
PRZYSTAWKI

DLA WSZYSTKICH GOSCI PRYZY STOLE

SALATKA JARZYNOWA LUB SAEATKA OLIVER
KROKIETY Z SEPIA
SAEATKA Z POMIDOROW RAF SOLONA SUSZONA RYBA
MINI HAMBURGERY Z TUNCZYKA
DOMOWY CHLEB Z LOKALNA

OLIWA Z OLIWEK EXTRA VIRGIN
DRUGIE DANIA
(DO WYBORU)
PAELLA Z ZABNICA | GRANIKIEM
CZARNY RYZ” (PAELLA Z SEPIA | JEJ ATRAMENTEM)
PAELLA Z SEPIA | WARZYWAMI
RYZ MELOSO WAEZYWAMI, ZABNICA | KALAMARAMI
RYZ MELOSO (o konsystenciji gestej zupy) Z MIESEM
WIEPROZOWYM, GRZYBAMI | CIECIORKA

GAZPACHO Z GROPERA 7
MIESO WIPRZOWE Z MEODYM CZONKIEM %

Z SYSZIBYMI POMIDORAMI

Z DOPLATA

PEASTUCA SAN PEDRO SMAZONA Z SUSZONA PAPRYKA,
ORZESZKAMI PINIOWYMI | MLEODYM CZOSNRIEM (min 2 pers)

POLEDWICA WOLOWA
PAELLA ZHOMAREM
PAELLA Z KRABAMI
DORSZ PIECZONY W CIESCIE

Nie zawiera napojow ani deseru
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