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31 DE DICIEMBRE DE 2026
MEDIODIA

Al
7N

ENTRANTES

ENSALADILLA O DE OLIVER EN TOSTA DE CRISTAL -
CROQUETA DE JAMON DE BELLOTA
ENSALADA DE TOMATE RAF CON CAPELLAN *
CALAMARES DE LA BAHIA REBOZADOS i R
ALBONDIGA DE RAPE EN SUQUET ;

'2 v B '
o : ’; SEGUNDOS A ELEGIR
- .! "' (Maximo 2 tipos de arroces a partir de 8 comensales)
o :. . " ARROZ CON RAPE Y MERO

ARROZ CON SEPIA Y VERDURAS
ARROZ MELOSO CON VERDURAS, RAPEY CALAMAR
ARROZ NEGRO
/ BACALAO AL HORNO EN COSTRA
o ARROZ MELOSO CON PLUMA IBERICA, SETAS Y GARBANZOS

i T PLUMA IBERICA TRINCHADA CON AJITOS TIERNOS
_ A Y TOMATES SECOS — R
7
ADICIONAL +10€ \/
g PESCADO GALLO SAN PEDRO FRITO CON NORA, P
PINONES Y AJOS TIERNOS (MiN. 2 PERSONAS) ._
SOLOMILLO DE TERNERA
P s
r ARROZ CON BOGAVANTE v«
_— ARROZ CON NECORA _
‘- 2 \ // \

{ + POSTRE BEBIDA

VARIADO AL CENTRO VINO TINTO, VINO BLANCO,

CERVEZA, REFRESCO, AGUA »
(HASTA EL POSTRE) P3

60€

p/p

RESERVAS
965 20 67 92 / 691 60 87 85




